Merw de laJSaint- Valerdin

YUne expérience, gastronomegue @ partqgesr @ dewr

COuoerture gourmande

Foie gras maison, orange confite au délicat gel de framboise et fleur de sel
ot

Pain de miel finement croustillant, créme de scampis avec sa rose de saumon fumé

Evei marin

Ravioli de homard enrobé d’une bisque fine subtilement parfumée

Snstarnt af’ewc%ztém

Filet de saumon en crolte fagon Wellington en
harmonie avec la créme veloutée de céleri et beurre blanc clarifié

oL

Filet mignon de veau tendrement cuit & basse température fondant a coeur
poélé en sauce délicatement réduite au porto

Dowuce cornclusiorn

Crépe Suzette flambée au Grand Marnier avec sa glace crémeuse a la vanille
enlacé de filaments d’écorce d'orange

Tarif: 75€ par personne, réservation souhaitée

12, rue de Nospelt Tél: +352 27 39 70 87
L-8283 Kehlen WhatsApp: + 352 661 595 979
Parking gratuit pour la clientéle Courriel: info@restaurantinsieme.lu
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