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Délicat cannolo croustillant a la creme fromagere veloutée subtilement parfumé au zeste de lime,
Tartare de thon aux nuances exotiques et caviar de mangue

Jf ved secondadire

Tartare de boeuf maturé dans la plus grande tradition,
Brioche dorée au flocons précieux de bottarga di muggine

Foie gras fondant d’exception, confiture veloutée aux fruits sauvages et des bois

Mursnwre de l Océar

Noix de Saint-Jacques snackées au feu de bois, émulsion d’agrumes a la truffe noire
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Filet de turbot délicatement poché, sauce au champagne, creme légere de chou-fleur
et brunoise saisonniére
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Joue de beeuf confite a basse température, réduction au Barolo, creme de céleri,
Chutney d’orange et éclats de betterave croquantes

Crémeux de Gianduia
Biscuit moelleux aux noisettes, glace crémeuse avec son coulis au chocolat noir
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Tarif: 110€ par personne, réservation souhaitée

Restaurant INSIEME 2.0
12, rue de Nospelt Tél: +352 27 39 70 87 Parking gratuit pour la clientéle
L-8283 Kehlen WhatsApp: + 352 661 595 979

Courriel: info@restaurantinsieme.lu



